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このＦＡＸは日頃より弊社と取引頂いているお客様及び、ご愛顧いただきたいお客様宛に定期的に無料で配信しております。

い
つ
も
お
世
話
に
な
っ
て
い
ま
す
。

株
式
会
社
宝
角
合
金
製
作
所
と
申
し
ま
す
。

皆
様
方
に
様
々
な
、
情
報
を
お
届
け
す
る

週
刊
Ｆ
Ａ
Ｘ
通
信
を
送
り
さ
せ
て
頂
き
ま

す
の
で
、
ご
愛
顧
の
程
、
宜
し
く
お
願
い

申
し
上
げ
ま
す
。

四
月
も
今
週
で
終
わ
ろ
う
と
い
う
こ
の

時
期
で
も
未
だ
に
暖
房
が
必
要
に
な
る
様

な
日
が
続
き
の
体
調
も
崩
れ
気
味
の
方
も

多
い
と
思
い
ま
す
。
今
年
は
、
春
の
花
粉

の
飛
散
が
例
年
の
二
割
程
度
と
い
う
事
で

久
方
ぶ
り
に
気
持
ち
の
よ
い
温
か
い
春
を

迎
え
た
か
っ
た
の
で
す
が
、
な
か
な
か

思
っ
た
よ
う
に
は
、
成
り
ま
せ
ん
。

今
月
後
半
か
ら
来
月
前
半
に
か
け
て
の

ゴ
ー
ル
デ
ン
ウ
ィ
ー
ク
に
は
暖
か
い
日
が

続
き
、
快
晴
の
日
が
続
く
事
を
願
っ
て
い

ま
す
。
こ
の
天
候
不
順
に
よ
る
野
菜
高
騰

を
受
け
、
こ
れ
ま
で
市
場
に
出
て
こ
な

か
っ
た
様
な
、
形
の
悪
い
物
や
少
し
傷
の

有
る
野
菜
が
、
低
価
格
で
販
売
さ
れ
始
め

ま
し
た
。
一
般
消
費
者
に
と
っ
て
は
、
味

も
変
わ
ら
ず
、
調
理
し
て
し
ま
え
ば
、
傷

な
ど
は
、
関
係
無
い
と
い
う
事
で
好
評
の

よ
う
で
す
。
日
本
で
は
、
デ
フ
レ
傾
向
が
、

今
も
続
い
て
い
ま
す
が
、
こ
の
野
菜
の
件

一
つ
と
っ
て
も
今
後
は
、
規
格
外
の
低
価

格
野
菜
等
の
出
現
に
よ
り
、
デ
フ
レ
傾
向

が
続
き
、
こ
れ
が
時
流
の
よ
う
に
思
い
ま

す
。
し
か
し
な
が
ら
我
々
の
仕
事
に
か
か

わ
る
金
属
材
料
は
、
新
興
国
で
の
需
要
増

か
ら
上
昇
し
て
い
ま
す
。
作
る
製
品
は
安

く
、
仕
入
れ
る
材
料
は
高
く
な
る
と
い
う

の
が
時
流
で
あ
れ
ば
、
そ
れ
に
逆
ら
う
事

な
く

事
業
を
行
っ
て
行
か
な
け
れ
ば
、
明
日
は
、

明
る
も
の
に
成
ら
な
い
と
感
じ
て
い
ま
す

今
週
も
お
読
み
頂
き
有
難
う
ご
ざ
い
ま
す
。
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今後FAX送信がご不要なお客様は右記に
社名と口にﾁｪｯｸの上、お手数ですが、FAX
で返信願います。

ご社名

宝角合金製作所 稼働日カレンダー

月 火 水 木 金 土 日

4/26 27 28 29 30 5/1 5/2

○ ○ ○ 休 休 休 休

5/3 4 5 6 7 8 9

休 休 休 ○ ○ 休 休
5/10 11 12 13 14 15 16

○ ○ ○ ○ ○ 休 休

大物旋盤 検索

大物部品加工の専門サイト

大物旋盤.ＣＯＭ

汎用旋盤 ＮＣ旋盤 フライス・マシニング

4/26～4/28 △ △ △
5/6～5/7 △ △ △
5/10～5/14 ○ △ △
◎：空き有りどんどんやります。

○：お陰様で順調に稼働中です。

△：少し混み気味です、ご相談ください。

* その他 円筒研削盤、ワイヤーカット、スロッターについては、随時ご相
談ください。

工場稼働状況 2010/4/26現在
工場稼働状況をお知らせいたします。お問い合わせお待ちして
います。

乳酸菌はデンプンやタンパク質を分解する力はあまりなく、その代わりに糖をエサにつくる乳酸によって
抗菌作用を発揮します。但し、カビ（麹菌）や酵母等の真菌類は乳酸の影響を受けにくいそうです。乳酸
菌は、日本では、味噌や漬物などの発酵食品づくりに利用されています、その抗菌作用や酵母との相性
は、醸造の工程で生かされています。ヨモギ等の様々な、植物を黒砂糖等に漬け込んで作る植物酵素液、
ここでも水の中の嫌気環境を好む乳酸菌が、先ず増え、その後に酵母が働くようです。カマンベールチー
ズは、乳酸菌の働きでチーズが、出来るとともに酵素を好む白カビが、表面で繁殖して熟成が、進みます。

乳酸菌は、畑や田んぼに米ぬかや竹パウダーを撒くと麹菌やケカビ、クモノスカビが増えますが、春から
梅雨時期、秋には、そこに乳酸菌も増えてきます。 次号へ続く・・・・・。

フライス・マシニング加工のコストダウン技法

①ポケット加工コーナーＲの設定

上図の様なコーナーでは、放電加工でコーナーを加工しないと角が
立った状態には加工できません。

①コーナーにＲを付けても製品の機能上問題が無い場合は、Ｒを付け
た方が、エンドミル1本で加工する事が可能です。
②ヌスミを入れる場合はに考慮すべきポイントは、Ｒ１をつけることです。
公式で表すとh=6R、2R=h/3、R=H/6、R1≧R/2 の値が、加工上望ま
しいと言えます。


